BODEGAS

VILLANUEVA

D.O. Rias Baixas

Vino elaborado a partir de uva
procedente del videdo situado
en finca As Barreiras. Reposado
de cuatro meses en depdsito y
un mes en botella antes de su
comercializacion.

Data del Siglo XV, bodey
una simbios

ALBARINO
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Descripcion

Caracterizada por su punto 6ptimo de maduracion y baja acidez. Vendimia
manual, despalillado parcial y prensado a bajas presiones.

Desfangado estdtico y fermentacion alcohdlica a 17°C durante 15 dias en
depdsitos de acero inoxidable. No se realiza fermentacion maloldctica.
Reposado de cuatro meses en depdsito y un mes en botella antes de su
comercializacion.

Nota de cata

100% Albarifio.

Aspecto: Tono amarillo pajizo con destellos verdosos.

Aroma: Desprende aromas a fruta fresca y de hueso, destacando
manzana, melocotén y sutileza de citricos. Agradables notas herbdceas

de heno y menta.

Boca: Gran equilibrio y untuosidad. Acidez perfectamente integrada, con
un tenue amargor, largo y persistente.

Temperatura optima entre 10 y 12°C
Maridaje: mariscos, pescados, arroces Yy quesos Suaves.

Formato

750 ml

Caja carton de 6 botellas.
12,5%VOL.
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